SAMPLE MENU

SNACKS

Olives Lucques du Minervois
Saucisson Aveyronnais

Magret de canard séché

ASSIETTES A PARTAGER

Sucrine, stracciatella et sésames

Courge rétie au soja, cacahuéte et citron vert
CEuf meurette et brioche

Rillettes de saumon, aneth et créme fraiche
Truite fumée, haricots blancs et sauce vin jaune
Boudin noir et confiture de poivrons

Feuilleté saucisse, prunes, pistaches et origan

FROMAGES & DESSERT

Sélection de fromages et miel de Garrigue

Suggestion d’accord — Marnes Blanches, Macvin du Jura somi - 6.50
La Coume du Roy, Maury 1925 25mi —

Bleu de Laqueuille +
accord - Chateau d'Yquem, Sauternes 1998 zsm

Ganache chocolat, huile d'olive et fleurs de sel
Suggestion d’accord - Mas Amiel, Maury 1985 somi- 12

en cas d'allergies et/ou de régimes particuliers, merci de nous le préciser.
prix ttc en euro service compris
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